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	Раздел 2 ОПИСАНИЕ ОБЪЕКТА ЗАКУПКИ
	

	
	

	Поставка оборудования для пищеблока МБОУ СОШ №7 г. Кропоткина с целью оснащения объекта - Реконструкция МБОУ СОШ № 7 г. Кропоткин, по адресу: г. Кропоткин, 1-й микрорайон, 11 с увеличением вместимости и выделением блока начального образования на 400 мест (II этап. Блок начального образования на 400 мест)
	

	№ п/п
	Наименование товара, входящего в объект закупки
	ОКПД2
	Ед. изм.
	Кол-во
	Требования, установленные к 
функциональным, техническим, качественным характеристикам товара, входящего в объект закупки (показатели, в соответствии с которыми будет устанавливаться соответствие)
	

	
	
	
	
	
	Комплектность
	Кол-во с ед.измерения
	Наименование показателя, ед.изм. показателя 
	Значение показателя
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	

	1
	Машина картофелеочистительная 
	28.93.17.220
	шт.
	1
	Машина картофелеочистительная
	1 шт.
	Тип
	периодического действия
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Принцип работы картофелечистки
	Основан на трении поверхности корнеплода о жесткую поверхность рабочего органа
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Материал рабочего цилиндра, крышки, загрузочного бункера и отверстия
	нержавеющая сталь
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Производительность , кг/ч
	не менее 150
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Степень очистки продукта, %, не менее 
	90
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Материал рабочего цилиндра картофелечистки
	нержавеющая сталь
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Количества продукта (картофель), загружаемого в рабочую камеру, кг, 
	не менее 7
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Количество дисков, шт.
	не менее 2
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Номинальная потребляемая мощность, кВт
	не менее 0,37
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Расход холодной воды, л/кг
	не более 1
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Общая продолжительность цикла обработки (с учетом загрузки и выгрузки), мин, 
	не более 2
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Конструкция изделия 
	сварная
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры:
	
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Длина, мм
	не менее 500
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Ширина, мм
	менее 460
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Высота, мм
	не менее 830 не более 850
	

	1
	
	
	
	1
	
	
	Напряжение, В
	не менее 380
	

	2
	Овощерезательная машина 
	28.93.17.220
	шт.
	3
	Овощерезательная машина
	1 шт.
	Максимальная техническая про-изводительность, кг/ч 
	не менее 150
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Скорость вращения, об/мин, не менее
	375
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Материал крышки и чаши
	металл
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Асинхронный мотор
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Мощность, кВт
	не более 0,55
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Количество загрузочный отверстий, шт.
	не более 2
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Площадь большой воронки, см²
	не менее 139
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Все части овощерезки, которые контактируют с пищевыми продуктами, изготовлены из материалов, разрешённых к применению
	соответствие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Габаритные размеры, мм:
	
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Ширина, мм
	не более 290
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Длина, мм
	не менее 300 не более 500
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Высота, мм
	не менее 550
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Напряжение, В
	не менее 380
	

	2
	
	
	
	3
	Набор дисков для нарезки
	1 шт.
	Ломтики 2 мм
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Ломтики 3 мм
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Комплект для нарезки кубиком не менее 10х10 мм
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Соломка 2,5х2,5 мм
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Терка 2 мм
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Соломка 2х6 мм
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	Протирочное устройство
	1 шт.
	Диск-протирка с отверстиями
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Лопасть для протирания
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Специальный диск-сбрасыватель
	наличие
	

	2
	
	
	
	3
	
	
	Воронка для загрузки
	наличие
	

	3
	Колода настольная 
	28.93.15.120
	шт.
	1
	
	
	Тип 
	настольная
	

	3
	
	
	
	1
	
	
	Материал натуральный бук, изготовленный путем склейки калиброванных деревянных брусков
	соответствие
	

	3
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры (ДхШхВ), мм
	не менее 400х400х100
	

	3
	
	
	
	1
	
	
	Вес, кг
	не менее 8,5 не более 9
	

	3
	
	
	
	1
	
	
	Поверхность колоды промаслена растительным маслом
	соответствие
	

	4
	Мясорубка 
	28.93.17.112
	шт.
	2
	
	
	Производительность техническая (при диаметре отверстий ножевой решетки 5 мм) кг/час
	не менее 75
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Номинальное напряжение, В
	не более 380
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Номинальная мощность электродвигателя, кВт, 
	не менее 0,75
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Наружный диаметр ножевых решеток, мм
	не более 55
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Приводной механизм
	наличие
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Мясорубка
	наличие
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Толкатель
	наличие
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Съемник
	наличие
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Решетка ножевая (Ø 3мм)
	наличие
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Манжета 1.2-25х42-3 , штука
	не менее 1
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Манжета 1.2-38х58-3 , штука
	не менее 1
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Решетка подрезная ,штука
	не менее 1
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Нож двусторонний, штука
	не менее 1
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Габаритные размеры, мм
	
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Длина, мм
	не менее 700 не более 800
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Ширина, мм
	не менее 300 не более 400
	

	4
	
	
	
	2
	
	
	Высота, мм
	не менее 400 не более 500
	

	5
	Машина тестомесильная 
	28.93.17.113
	шт.
	1
	
	
	предназначена для высококачественных замесов:
•пшеничного и ржано-пшеничного теста
•бездрожжевого или дрожжевого теста для слоеных изделий
•теста для сдобных изделий
•теста для медовых коржей
	соответствие
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Материал изготовления элементов конструкции, контактирующие с тестом
	нержавеющая сталь
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Объем дежи, л
	не менее 100
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Количество скоростей замеса, шт.
	не менее 2
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Максимальная масса теста, кг/замес
	не менее 60
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Минимальная масса теста, кг/замес
	не более 3 
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Возможность oбеспечивать безопасность персонала при работе и обслуживании машины с помощью системы блокировок
	наличие
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Система управления
	полуавтоматическая
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Цилиндрическая толстостенная дежа
	наличие
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Спиральный месильный орган
	наличие
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Центральный отсекатель
	наличие
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры, мм:
	
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Длина, мм
	не менее 1158
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Ширина, мм
	не менее 634
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Высота, мм
	не менее 1111
	

	6
	
	
	
	1
	
	
	Напряжение, В
	не менее 380
	

	6
	Водоумягчитель
	28.29.12.110
	шт.
	3
	
	
	содержит в себе синтетическую ионную смолу, которая нейтрализует ионы магния и кальция, а затем заменяет их на ионы натрия
	соответствие
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Материал
	нержавеющая сталь
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Крышка
	герметично закрывается или защелкивается
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Производительность, л/час
	не менее 350
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Максимальный расход воды, л/ч
	не менее 1000
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Модель
	механическая
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Объем, л
	не менее 12
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Габаритные размеры (ДхШхВ), мм
	не менее 220х200х500
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Диапозон температура воды, °C 
	(+4) - (+15)
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Тип фильтрующего материала 
	катионообменная смола 
	

	7
	
	
	
	3
	
	
	Материал
	полипропилен
	

	7
	Пароконвектомат 
	28.93.15.126
	шт.
	1
	Пароконвектомат
	1 шт.
	Материал корпуса
	нержавеющая сталь
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Генерация пара
	инжектор или бойлер
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Панель управления
	механическая, электромеханическая с возможностью регулирования времени приготовления, температуры и степени пароувлажнения
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Вместимость гастроемкостей, шт
	не менее 20
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Промежуток между полками, мм
	не более 68
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Тип установки
	напольная
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Количество вентиляторов с возможностью реверсивного вращения, шт
	не менее 5
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Материал изготовления рабочей камеры 
	нержавеющая сталь
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Система быстрого охлаждения камеры печи
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Освещение рабочей камеры
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Внешняя подсветка для освещения камеры светодиодная
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Равномерное распределение тепла внутри рабочей камеры
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Оснащение дверей автодоводчиком
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Встроенный ручной душ 
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Конструкция внутренней камеры печей имеет округлую конфигурацию угловых стыков
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры, мм
	
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Длина, мм
	Не менее 867
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Ширина, мм
	Не менее 997
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Высота, мм
	не менее 1850 не более 1868
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Максимальная температура, °С
	не менее 280
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Количество вкатных тележек в комплекте, шт
	не менее 1
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Материал изготовления дверных петель
	высокопрочный самосмазывающийся технополимер или углеродное волокно
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Мощность, кВт
	не менее 29,7
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Напряжение, В
	не менее 380
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Вес, кг
	не более 280
	

	8
	
	
	
	1
	Комплект гатроемкостей
	1 шт.
	Материал гастроемкостей
	нержавеющая сталь 
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Толщина стали, мм
	не менее 1,5
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Количество гастроемкостей GN 1/1 h20, шт
	не менее 15
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Количество гастроемкостей GN 1/1 h40, шт
	не менее 15
	

	8
	
	
	
	1
	Водоумягчитель
	1 шт.
	содержит в себе синтетическую ионную смолу, которая нейтрализует ионы магния и кальция, а затем заменяет их на ионы натрия
	соответствие
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Материал
	нержавеющая сталь
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Крышка
	герметично закрывается или защелкивается
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Производительность, л/час
	не менее 350
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Максимальный расход воды, л/ч
	не менее 1000
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Модель
	механическая
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Объем, л
	не менее 12
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры (ДхШхВ), мм
	не более 260х220х550
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Диапозон температуры воды, °C 
	(+4) - (+15)
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Тип фильтрующего материала 
	катионообменная смола 
	

	8
	
	
	
	1
	
	
	Материал
	полипропилен
	

	8
	Слайсер
	28.93.17.112
	шт.
	1
	
	
	Материал корпуса
	алюминиево-магниевый сплав
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Диаметр ножа, мм
	не менее 250
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Съемное затачивающее устройство
	наличие
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Толщина нарезки регулируется в диапазоне, мм
	1 — 16
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Мощность, кВт
	не менее 0,15
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Напряжение, В
	неи менее 220
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Вес, кг
	не более 13,5
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры, мм
	не менее (520х425х350)
	

	9
	
	
	
	1
	
	
	Исполнение 
	настольное
	

	9
	Прилавок-витрина холодильный высокотемпературный
	28.25.13.113
	шт.
	2
	
	
	Материал изготовления 
	нержавеющая сталь
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Диапазон температуры воздуха полезного объема, °С
	1 - 10
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Полезный объем ванны, м3
	0,04±0,005
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Направляющие
	наличие
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Полка одноярусная
	наличие
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Нейтральный шкаф
	расположен внутри корпуса
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Глубина ванны, мм
	не менее 85
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Габаритные размеры, мм
	
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Длина, мм
	1120±18
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Глубина, мм
	1030±18
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Высота, мм
	1240±18
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Демонстрационная площадь полки, куб.м.
	не менее 0,35
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Декоративная панель должна присутствовать вдоль фасадной части под столешницей
	соответствие
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Количество декоративных панелей,шт.
	не менее 1
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Напряжение, В
	не менее 220
	

	10
	
	
	
	2
	
	
	Ножки изделия регулируются по высоте
	соответствие
	

	10
	Прилавок для столовых приборов, подносов и хлеба
	28.25.13.113
	шт.
	1
	
	
	Предназначение
	для хранения столовых приборов (ложек и вилок), а также хлеба на предприятиях общественного питания
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Количество емкостей для столовых приборов, шт.
	не менее 3
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Исполнение емкостей для столовых приборов
	перфорированные емкости или стаканы
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Полка для нарезанного хлеба
	наличие
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Регулируемые по высоте ножки 
	наличие
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры (ДхШхВ), мм
	не менее 600х600х1245
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Материал изготовления 
	нержавеющая сталь
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Масса, кг
	не более 35
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Регулируемые по высоте ножки
	наличие
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Декоративная панель присутствует вдоль фасадной части под столешницей
	соответствие
	

	11
	
	
	
	1
	
	
	Количество декоративных панелей,шт.
	не менее 1
	

	11
	Мармит первых блюд
	28.93.15.131
	шт.
	1
	
	
	Материал изготовления 
	нержавеющая сталь
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Количество конфорок, шт.
	не менее 2
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Количество полок, шт.
	не менее 1
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Время разогрева до рабочей температуры, мин, при работе вхолостую
	не более 20
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Направляющие
	наличие
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры, мм
	
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Длина, мм
	1120±18
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Глубина, мм
	1030±18
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Высота, мм
	не менее 1240
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Регулируемые по высоте ножки
	наличие
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Диаметр конфорки, мм
	не менее 220
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Номинальное напряжение, В
	400 / 230
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Декоративная панель присутствует вдоль фасадной части под столешницей
	соответствие
	

	12
	
	
	
	1
	
	
	Количество декоративных панелей,шт.
	не менее 1
	

	12
	Мармит вторых блюд
	28.93.15.131
	шт.
	1
	
	
	Материал изготовления 
	нержавеющая сталь
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Время разогрева до рабочей температуры, мин, при работе вхолостую
	не более 20
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Количество полок, шт.
	не менее 1
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры, мм
	
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Длина, мм
	1120±18
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Глубина, мм
	1030±18
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Высота, мм
	не менее 1240
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Температура воздуха в ванне, °С
	не более 85
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Количество ТЭН-ов/ПЭН-ов, шт.
	не менее 3
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Нагрев воздушными ТЭНами
	соответствие
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Направляющие
	наличие
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Вес, кг
	не более 86
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Регулируемые по высоте ножки
	наличие
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Декоративная панель присутствует вдоль фасадной части под столешницей
	соответствие
	

	13
	
	
	
	1
	
	
	Количество декоративных панелей,шт.
	не менее 1
	

	13
	Прилавок горячих напитков
	28.93.15.132
	шт.
	1
	
	
	Материал изготовления 
	нержавеющая сталь
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Номинальное напряжение, В
	не менее 230
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Количество розеток со штырями заземления 16А, шт.
	не менее 2
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Направляющие
	наличие
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Количество полок, шт.
	не менее 1
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Габаритные размеры, мм
	
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Длина, мм
	1120±18
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Глубина, мм
	1030±18
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Высота, мм
	не менее 1240
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Регулируемые по высоте ножки
	наличие
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Декоративная панель присутствует вдоль фасадной части под столешницей
	соответствие
	

	14
	
	
	
	1
	
	
	Количество декоративных панелей,шт.
	не менее 1
	

	14
	Холодильник 
	27.51.11.110
	шт.
	3
	
	
	Предназначение
	для замораживания и длительного хранения
замороженных продуктов в морозильной камере и непродолжительного хранения
продуктов в холодильной камере
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Расположение морозильной камеры
	снизу
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Габаритные размеры (ДхШхВ), мм
	не менее 600х630х1960
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Общий объем, л
	не менее 364
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Объем морозильной камеры, дм³
	не менее 125
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Объем для хранения свежих продуктов, дм³
	не менее 220
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Количество камер, шт
	не менее 2
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Количество дверей, шт
	не менее 2
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Количество дверных полок, шт
	не менее 4 не более 6
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Освещение холодильной камеры
	светодиодный модуль
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Индикация температуры
	соответствие
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Регулируемые по высоте ножки
	соответствие
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Материал дверных ручек
	пластик
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Количество компрессоров, шт
	не менее 1
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Масса, кг
	не более 78
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Материал внутренних полок
	стекло
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Количество переставляемых полок, шт.
	не менее 4
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Напряжение, В
	не менее 220
	

	15
	
	
	
	2
	
	
	Мощность замораживания, кг/сут
	не менее 11
	

	15
	Шкаф расстоечный
	28.93.15.120
	шт.
	1
	
	
	Максимальная вместимость шкафа по подовым листам (плоские или волнистые) размером (ДхШ) 600Ч450 мм или 600Ч400 мм, шт.
	не менее 12

	

	
	
	
	
	
	
	
	Номинальная потребляемая мощность, кВт
	не менее 2,2

	

	
	
	
	
	
	
	
	Номинальное напряжение, В
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Диапазон задания температуры в шкафу, °С
	0-50
	

	
	
	
	
	
	
	
	Время разогрева шкафа до температуры 40°С, мин
	Не более 20
	

	
	
	
	
	
	
	
	Шаг установки противней, мм
	Не менее 65
	

	
	
	
	
	
	
	
	Габаритные размеры, мм
	не более 1167х985х730

	

	
	
	
	
	
	
	
	Материал изготовления дверок
	ударопрочное стекло

	

	
	
	
	
	
	
	
	Материал изготовления камеры и облицовки расстойного шкафа 

	нержавеющая сталь

	

	
	
	
	
	
	
	
	Освещение камеры
	соответствие
	

	
	
	
	
	
	
	
	Для удобства перемещения по производственному помещению шкаф  снабжен четырьмя поворотными колесами, два из которых имеют тормоза-фиксаторы
	соответствие
	

	
	
	
	

	1
	Требования к качеству и безопасности товара
	Товар должен быть новый, не бывший в употреблении, не прошедший ремонт, в том числе восстановление, замену составных частей, восстановление потребительских свойств. Товар должен отвечать требованиям противопожарной и экологической безопасности, сопровождаться паспортом, сертификатом соответствия, подтверждающий качественные характеристики изделия, сопровождаться комплектом технической документации (спецификацией, сертификатом соответствия) – в соответствии с нормами завода-изготовителя. 
	

	2
	Требования к упаковке товара
	Оригинальная заводская упаковка, обеспечивающая полную сохранность товара при его транспортировке, погрузочно-разгрузочных работах и хранении в течение гарантийного срока. Маркировка товара должна соответствовать требованиям законодательства Российской Федерации. 
	

	3 Требования к гарантии качества товара, а также требования к гарантийному сроку и (или) объему предоставления гарантий качества.
	

	Требование к гарантийному сроку
	На поставляемый товар Поставщик должен дать гарантию качества в соответствии с нормативными документами, подтверждающими качество, на данный вид товара. Гарантийный срок на поставленный товар должен составлять не менее 12 месяцев. Гарантия качества должна распространяться на товар в полном объеме.
	

	Требование к обеспечению гарантийных обязательств
	В соответствии с разделом 10 «Проект контракта»
	

	4
	Сроки поставки 
	В течение 20 дней с момента заключения контракта
	

	5
	Место поставки
	352396, Краснодарский край, Кавказский район, г. Кропоткин, Микрорайон №1, дом 11
	


Контрактный управляющий         ________________  А.Л. Грош 
(886193) 22-1-20
