


ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ


1. Ростовская обл., Азовский р-н, п. Кулешовка

	Ответственное лицо:
	Карев А.И. тел. 8-926-406-46-09

	Наименование мероприятия:
	8 тур Чемпионата России по хоккею на траве среди мужских команд Суперлиги сезон 2021 года

	Место проведения:
	г. Азов, Спортивный объект – стадион  п. Кулешовка

	Адрес спорт объекта:
	Ростовская обл., Кулешовка, ул. Пролетарская, д. 29

	Срок проведения:
	20 – 21 августа 2021 г.

	Срок направления:
	19 – 22 августа 2021 г.

	Количество человек:
	23 человека (18 игроков + 5 административно-тренерский состав, специалисты)

	Проезд:

	19.08.2021 Авиабилеты: Москва - Ростов-на-Дону
Вылет с 08:00 до 09:00
21.08.2021 Авиабилеты: Ростов-на-Дону – Москва
Вылет с 20:00 до 22:00
Электронная форма авиабилета. В стоимость включено размещение багажа на чел. весом не менее 23 кг. Одно дополнительное место размещения багажа для перевозки массажного стола габариты – 95см/65см/20см и весом 15 кг. Условие замены пассажиров: замена пассажиров в заявке должна осуществляться в любое время, но не менее чем за 24 часа до отправки без взимания платы и штрафных санкций с Заказчика.

	Проживание:
	Гостиница Престиж Севастопольская ул., 88А/43, 
Заселение 19.08.2021 г.  в 12:00 проживание 2,5 суток 
Размещение – 9 номеров 2-местн. и 5 номеров 1-местных
Выселение 21.08.2021 в 19:00 
Наличие в номере спальных мест в соответствие с размещением, телевизора, холодильника, туалетной комнаты с душем, wi-fi. В гостинице должен быть зал для совещаний и видеопросмотра с минимальным количеством посадочных мест для 23 человек (зал необходим 2 дня по 1 часу, итого 2 часа) согласно утвержденному графику во время нахождения в г. Азов, наличие услуг по стирке и сушке игровой формы, входящих в стоимость проживания.

	Трансфер:

	Комфортабельный автобус. Минимальное количество посадочных мест – 23. Багажное отделение не менее 6 м3.
Трансфер команды осуществляется согласно утвержденному графику во время нахождения в г. Азов.
19.08.2021 
1) Аэропорт (Платов) – Гостиница
2) Гостиница –  Стадион п. Кулешовка
3) Стадион п. Кулешовка – Гостиница
20.08.2021
1) Гостиница –  Стадион п. Кулешовка
2) Стадион п. Кулешовка – Гостиница
21.08.2021 
1) Гостиница –  Стадион п. Кулешовка
2) Стадион п. Кулешовка – Гостиница
3) Гостиница – Аэропорт (Платов)

	Питание:

	19.08.2021 - завтрак (вода, для тренировок и игр), обед, ужин 
20-21.08.2021 – завтрак, обед, ужин.
Организация питания в гостинице, кафе в помещении с минимальным количеством посадочных мест для 23 человек (исключить организацию питания в ланч-боксах). Питание согласно меню и в соответствии с рекомендациями врача команды. Завтрак - возможен «шведский стол» 
Качество и безопасность продуктов питания должно подтверждаться сертификатами соответствия, удостоверениями качества и безопасности, ветеринарными свидетельствами (на животноводческое сырье), санитарно-эпидемиологическими заключениями на продукцию (товар). Срок действия сертификатов соответствия на продукты питания, срок действия ветеринарного свидетельства и ветеринарной справки на мясо в соответствии с Постановлением Государственного комитета по стандартизации и метрологии от 28.04.1999г. №21 (с изменениями и дополнениями) «О правилах проведения сертификации пищевых продуктов и промышленного сырья» и Правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронном виде. При оказании услуг обеспечить строгое соблюдение установленных правил приема сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, условий и сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов в соответствии с Федеральным законом от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями на 28 ноября 2015 года), СанПин 2.3.6. 1079-01«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовления и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (с последними изменениями и дополнениями), СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условия хранения пищевых продуктов», СанПин 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с последними изменениями и дополнениями), Федеральным законом от 02.01.2000г. № 29-ФЗ  «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями на 13 июля 2015 года).




2. г. Казань

	Ответственное лицо:
	Карев А.И. тел. 8-926-406-46-09

	Наименование мероприятия:
	10 тур Чемпионата России по хоккею на траве среди мужских команд Суперлиги сезон 2021 года

	Место проведения:
	г. Казань, Спортивный объект – «Центр хоккея на траве»

	Адрес спорт объекта:
	г. Казань, Оренбургский тракт, д. 11

	Срок проведения:
	03 – 04 сентября 2021 г.

	Срок направления:
	01 – 04 сентября 2021 г.

	Количество человек:
	23 человека (18 игроков + 5 административно-тренерский состав, специалисты)

	Проезд:

	01.09.2021 Ж/Д билеты: Москва – Казань 
Казанский вокзал, отправление поезда с 22:00 до 23:30. Тип вагона Купе, все места должны быть в одном вагоне, 12 нижних мест и 11 верхних мест, соответственно 5 купе на 4 места и 1 купе на 3 места. Условие замены пассажиров: замена пассажиров в заявке должна осуществляться в любое время, но не менее чем за 24 часа до отправки без взимания платы и штрафных санкций с Заказчика.
04.09.2021 Авиабилеты: Казань – Москва
Вылет с 21:50 до 23:00.
Электронная форма авиабилета. В стоимость включено размещение багажа на чел. весом не менее 23 кг. Одно дополнительное место размещения багажа для перевозки массажного стола габариты – 95см/65см/20см и весом 15 кг. Условие замены пассажиров: замена пассажиров в заявке должна осуществляться в любое время, но не менее чем за 24 часа до отправки без взимания платы и штрафных санкций с Заказчика.

	Проживание:
	Гостиница «Давыдов», ул. Нурсултана Назарбаева д.35А. Заселение 02.09.2021 г.  в 11:30 проживание 2.5 суток 
Размещение – 9 номеров 2-местн. и 5 номеров 1-местных
Выселение 04.09.2021 в 20:00 
Наличие в номере спальных мест в соответствие с размещением, телевизора, холодильника, туалетной комнаты с душем, wi-fi. В гостинице должен быть зал для совещаний и видеопросмотра с минимальным количеством посадочных мест для 23 человек (зал необходим 2 дня по 1 часу, итого 2 часа) согласно утвержденному графику во время нахождения в г. Казань, наличие услуг по стирке и сушке игровой формы, входящих в стоимость проживания.

	Трансфер:

	Комфортабельный автобус. Минимальное количество посадочных мест – 23. Багажное отделение не менее 6 м3.
Трансфер команды осуществляется согласно утвержденному графику во время нахождения в г. Казань.
02.09.2021 
1) Ж/Д вокзал – Гостиница
2) Гостиница –  Стадион «Центр хоккея на траве»
3) Стадион «Центр хоккея на траве» – Гостиница
03.09.2021
1) Гостиница –  Стадион «Центр хоккея на траве»
2) Стадион «Центр хоккея на траве» – Гостиница
04.09.2021 
1) Гостиница –  Стадион «Центр хоккея на траве»
2) Стадион «Центр хоккея на траве» – Гостиница
3) Гостиница – Аэропорт

	Питание:

	02.09.2021 - завтрак (вода, для тренировок и игр), обед, ужин 
03-04.09.2021 – завтрак, обед, ужин.
Организация питания в гостинице, кафе в помещении с минимальным количеством посадочных мест для 23 человек (исключить организацию питания в ланч-боксах). Питание согласно меню и в соответствии с рекомендациями врача команды. Завтрак - возможен «шведский стол» 
Качество и безопасность продуктов питания должно подтверждаться сертификатами соответствия, удостоверениями качества и безопасности, ветеринарными свидетельствами (на животноводческое сырье), санитарно-эпидемиологическими заключениями на продукцию (товар). Срок действия сертификатов соответствия на продукты питания, срок действия ветеринарного свидетельства и ветеринарной справки на мясо в соответствии с Постановлением Государственного комитета по стандартизации и метрологии от 28.04.1999г. №21 (с изменениями и дополнениями) «О правилах проведения сертификации пищевых продуктов и промышленного сырья» и Правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронном виде. При оказании услуг обеспечить строгое соблюдение установленных правил приема сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, условий и сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов в соответствии с Федеральным законом от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями на 28 ноября 2015 года), СанПин 2.3.6. 1079-01«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовления и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (с последними изменениями и дополнениями), СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условия хранения пищевых продуктов», СанПин 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с последними изменениями и дополнениями), Федеральным законом от 02.01.2000г. № 29-ФЗ  «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями на 13 июля 2015 года).




3. г. Казань, общий тур

	Ответственное лицо:
	Карев А.И. тел. 8-926-406-46-09

	Наименование мероприятия:
	12 тур (общий) Чемпионата России по хоккею на траве среди мужских команд Суперлиги сезон 2021 года

	Место проведения:
	г. Казань, Спортивный объект – «Центр хоккея на траве»

	Адрес спорт объекта:
	г. Казань, Оренбургский тракт, д. 11

	Срок проведения:
	16 – 21 сентября 2021 г.

	Срок направления:
	14 – 21 сентября 2021 г.

	Количество человек:
	23 человека (18 игроков + 5 административно-тренерский состав, специалисты)

	Проезд:

	14.09.2021 Ж/Д билеты: Москва – Казань 
Казанский вокзал, отправление поезда с 22:00 до 23:30. Тип вагона Купе, все места должны быть в одном вагоне, 12 нижних мест и 11 верхних мест, соответственно 5 купе на 4 места и 1 купе на 3 места. Условие замены пассажиров: замена пассажиров в заявке должна осуществляться в любое время, но не менее чем за 24 часа до отправки без взимания платы и штрафных санкций с Заказчика.
21.09.2021 Авиабилеты: Казань – Москва
Вылет с 21:50 до 23:00.
Электронная форма авиабилета. В стоимость включено размещение багажа на чел. весом не менее 23 кг. Одно дополнительное место размещения багажа для перевозки массажного стола габариты – 95см/65см/20см и весом 15 кг. Условие замены пассажиров: замена пассажиров в заявке должна осуществляться в любое время, но не менее чем за 24 часа до отправки без взимания платы и штрафных санкций с Заказчика.

	Проживание:
	Гостиница «Давыдов», ул. Нурсултана Назарбаева д.35А. Заселение 15.09.2021 г.  в 11:30 проживание 6.5 суток 
Размещение – 9 номеров 2-местн. и 5 номеров 1-местных
Выселение 21.09.2021 в 20:00 
Наличие в номере спальных мест в соответствие с размещением, телевизора, холодильника, туалетной комнаты с душем, wi-fi. В гостинице должен быть зал для совещаний и видеопросмотра с минимальным количеством посадочных мест для 23 человек (зал необходим 6 дней по 1 часу, итого 6 часов) согласно утвержденному графику во время нахождения в г. Казань, наличие услуг по стирке и сушке игровой формы, входящих в стоимость проживания.

	Аренда спортсооружения:
	18.09.2021
Аренда поля для хоккея на траве - Стадион «Центр хоккея на траве» 1 час.
19.09.2021
Аренда поля для хоккея на траве - Стадион «Центр хоккея на траве» 1 час.

	Трансфер:

	Комфортабельный автобус. Минимальное количество посадочных мест – 23. Багажное отделение не менее 6 м3.
Трансфер команды осуществляется согласно утвержденному графику во время нахождения в г. Казань.
15.09.2021 
1) Ж/Д вокзал – Гостиница
2) Гостиница –  Стадион «Центр хоккея на траве»
3) Стадион «Центр хоккея на траве» – Гостиница
16 - 20.09.2021
1) Гостиница –  Стадион «Центр хоккея на траве»
2) Стадион «Центр хоккея на траве» – Гостиница
21.09.2021 
1) Гостиница –  Стадион «Центр хоккея на траве»
2) Стадион «Центр хоккея на траве» – Гостиница
3) Гостиница – Аэропорт

	Питание:

	15.09.2021 - завтрак (вода, для тренировок и игр), обед, ужин. 
16-21.09.2021 – завтрак, обед, ужин.
Организация питания в гостинице, кафе в помещении с минимальным количеством посадочных мест для 23 человек (исключить организацию питания в ланч-боксах). Питание согласно меню и в соответствии с рекомендациями врача команды. Завтрак - возможен «шведский стол» 
Качество и безопасность продуктов питания должно подтверждаться сертификатами соответствия, удостоверениями качества и безопасности, ветеринарными свидетельствами (на животноводческое сырье), санитарно-эпидемиологическими заключениями на продукцию (товар). Срок действия сертификатов соответствия на продукты питания, срок действия ветеринарного свидетельства и ветеринарной справки на мясо в соответствии с Постановлением Государственного комитета по стандартизации и метрологии от 28.04.1999г. №21 (с изменениями и дополнениями) «О правилах проведения сертификации пищевых продуктов и промышленного сырья» и Правил организации работы по оформлению ветеринарных сопроводительных документов и Порядка оформления ветеринарных сопроводительных документов в электронном виде. При оказании услуг обеспечить строгое соблюдение установленных правил приема сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, условий и сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов в соответствии с Федеральным законом от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (с изменениями на 28 ноября 2015 года), СанПин 2.3.6. 1079-01«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовления и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (с последними изменениями и дополнениями), СанПин 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условия хранения пищевых продуктов», СанПин 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с последними изменениями и дополнениями), Федеральным законом от 02.01.2000г. № 29-ФЗ  «О качестве и безопасности пищевых продуктов» (с изменениями на 13 июля 2015 года).




Приблизительный ассортимент блюд:

	АССОРТИМЕНТ БЛЮД НА ЗАВТРАК
	
	

	Наименование 
	Ккал./100г.
	белок
	жиры
	углеводы

	Каша рисовая молочная 300г.
	97
	2,5
	3,1
	16

	Каша геркулесовая молочная 300г.
	105
	2,9
	1,4
	14,8

	Каша манная молочная 300г.
	98
	3,0
	3,2
	15,8

	Каша пшенная молочная 300г.
	105
	2,9
	1,6
	15,2

	Творог 150г.
	232
	14
	18
	2,5

	Сметана 100г.
	160
	2,6
	15
	3,6

	Творожная масса 150г.
	341
	7,1
	23
	27,5

	Колбаса вареная 50г.
	252
	11,7
	22,8
	1,5

	Сыр 50г.
	352
	26
	26,8
	3,5

	Масло сливочное 25г.
	748
	0,5
	82,5
	0,8

	Омлет 150г.
	250
	10,59
	12,03
	0,68

	Пудинг 200г.
	230,3
	13,9
	9,8
	21,6

	Хлеб ржаной
	181
	6,6
	1,2
	34,2

	Сырники со сметаной 150г.
	237
	17,4
	12
	10,6

	Творожная запеканка 200г.
	199
	8,4
	6,8
	38,6

	Яйцо вареное
	126
	12,7
	11,5
	0,7

	Блины 150г.
	186
	5,1
	3,1
	34,3

	Оладушки 150г.
	225
	0,7
	0,76
	40

	Джем 25г.
	209
	0,4
	0,3
	51

	Какао с молоком 250г.
	247
	22
	11
	15

	Чай 250г.
	8
	
	
	

	Напиток кофейный с молоком 250г.
	18
	0,9
	1,1
	1,3

	Какао 25г.
	60
	23
	15
	10

	Соки свежевыжатые в ассортименте 250г.
	54
	0,7
	0
	12,8

	Компот 250г.
	85
	0.5
	0
	21

	АССОРТИМЕНТ БЛЮД ОБЕД И УЖИН
	
	

	Салат из овощей 150г.
	33
	1,0
	2,2
	2,8

	Салат из капусты 150г.
	67
	1,6
	4,7
	7

	Салат «Цезарь» 150г.
	303
	14,8
	17,2
	24

	Винегрет 150г.
	122
	1,4
	10
	6,6

	Салат из баклажан 150г.
	16,3
	1,27
	9,4
	4,3

	Икра из кабачков 150г.
	119
	1,9
	8,9
	7,7

	Суп гороховый 300г.
	66
	4,4
	2,4
	8,9

	Борщ 300г.
	36
	1,9
	0,6
	6,9

	Рассольник 300г.
	40,4
	0,9
	1,6
	5,9

	Суп их цветной капусты 300г.
	27
	1,6
	0,5
	4,9

	Суп картофельный с фасолью 300г.
	38
	1,4
	1,1
	6,6

	Щи из свежей капусты 300г.
	31
	1,7
	2,1
	3,2

	Суп картофельный с фрикадельками 300г.
	27
	1,6
	0,5
	4,9

	Уха 300г.
	46
	3,4
	1,0
	5,5

	Лапша куриная 300г.
	80
	0,3
	1,7
	3,4

	АССОРТИМЕНТ БЛЮД ВТОРЫХ
	
	

	Телятина тушеная 160г.
	103
	12,5
	4
	4

	Язык отварной 160г.
	334,5
	21,5
	24
	12,6

	Печень говяжья жареная 160г.
	200
	
	
	

	Бифштекс из телятины 120г.
	125
	
	
	

	Говядина с черносливом 160г.
	254
	26
	17
	254

	Говядина тушеная с овощами 160г.
	232
	16,8
	17,2
	0,2

	Курица тушеная 120г.
	133
	
	
	

	Котлеты куриные 120г.
	382
	19,9
	27,8
	14,3

	Котлеты мясные паровые 120г.
	364
	27,1
	21,3
	17,4

	Биточки куриные 120г.
	382
	19,9
	27,8
	14,3

	Жаркое по-домашнему 200г.
	192
	20,1
	11,8
	1,7

	Шашлык из курицы 160г.
	382
	19,9
	27,8
	14,3

	Ленивые голубцы 200г.
	124,4
	1,7
	3,6
	7,5

	Перец фаршированный мясом и рисом 200г.
	400
	4,4
	10,6
	13,7

	Запеканка из рыбы 200г.
	102
	16
	3,7
	2

	Котлеты рыбные 120г.
	259
	14,9
	17,8
	10,9

	Рыба запеченная с овощами 150г.
	117
	15,8
	4,9
	3,9

	Зразы рыбные 120г.
	259
	14,9
	17,8
	10,9

	Рис отварной 200г.
	113
	2,4
	0,2
	24,9

	Гречка отварная 200г.
	163
	5,9
	1,6
	80,3

	Макароны 200г.
	345
	11,3
	2,1
	68

	Картофель отварной 200г.
	165
	
	
	



	Примерное количество (состав) блюд:

	Завтрак (не менее 1200 Ккал):
	Обед (не менее 2000 Ккал):
	Ужин (не менее 800 Ккал):

	1. Не менее двух видов каш
	1. Не менее двух видов салатов
	1. Не менее двух видов салатов

	2. Яйцо вареное или омлет
	2. Не менее двух видов первых блюд
	2. Не менее двух видов гарниров

	3. Масло
	3. Не менее двух видов гарниров
	3. Не менее одного вида мясного блюда и одного вида рыбного блюда

	4. Сметана /или Одно блюдо с содержанием творога/ или Сыр 
	4. Не менее двух видов мясных блюд и одного вида рыбного блюда
	4. Чай, Напиток кофейный/ или Соки овощные, фруктовые, компот.

	5. Колбаса вареная /или сосиски
	5. Чай, Напиток кофейный/ или Соки овощные, фруктовые, компот.
	5. Вода в бутылках

	6. Какао с молоком/ или Чай, Напиток кофейный с молоком, свежевыжатые соки.
	6. Вода в бутылках
	6. Хлеб /или выпечка

	7. Вода в бутылках
	7. Хлеб /или выпечка
	

	8. Хлеб /или выпечка
	
	



Общие требования к условиям проживания:
Предоставление номерного фонда для размещения групп участников тренировочных и спортивных мероприятий согласно технической документации.
Тип помещений проживания - капитальные.
Номера для административно-тренерского состава – одноместные и двухместные.
Номера для спортсменов – двухместные, в случае недостаточного количества двухместных номеров допускается трехместное и четырехместное размещение.
Номера должны быть оборудованы всем необходимым для комфортного отдыха.

В каждом номере должны быть:
Раздельные односпальные кровати либо 1,5-спальные кровати по количеству проживающих в номере. Кровати должны быть с пружинным матрасом, подушкой, одеялом, комплектом постельного белья (наволочка, простыня, пододеяльник). Шкаф для одежды, вешалки для одежды не менее 5 штук, тумбочки, стул по количеству проживающих в номере, стол, санузел (оборудован сантехникой), наличие средств гигиены, полотенца, умывальник, душ или душевая кабина или ванная.
Обязательное наличие ежедневной влажной уборки мест проживания.
Наличие в номерах окон либо кондиционера. Номера должны быть оборудованы устройствами для запирания дверей с целью ограничения доступа посторонних. Подача электричества, горячая и холодная вода должна обеспечиваться круглосуточно. Наличие отопления номеров - в соответствии с сезонными и местными климатическими условиями. Мебель, все техническое и сантехническое оборудование должны быть в исправном состоянии. Не допускается оборудование номеров двухъярусными кроватями. Помещения проживания должны соответствовать требованиям пожарной безопасности, санитарно-гигиеническим нормам и правилам, должны быть обеспечены водой в соответствии с гигиеническими требованиями к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения согласно санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам.
Смена постельных принадлежностей должна осуществляться не реже 1 раза в неделю.

Требования к услугам по организации горячего питания:

Общие требования к услугам по организации питания:
Калорийность суточной порции на 1 спортсмена должна составлять не менее 3250 Ккал и на 1 члена административно-тренерского состава не менее 2000 Ккал.
Запрещается для приготовления готового питания использование замороженного (импортного) мяса и выработанных из него продуктов, рыбы, выращенной в искусственных водоемах с применением специальных кормов и антибиотиков, молока и молочных продуктов, выработанных из/и с использованием сухого и рекомбинированного молока, продукция, выработанная с применением искусственных подсластителей (аспартама и др.), консервантов, красителей, ароматизаторов, усилителей вкусов и прочих ненатуральных ингредиентов.
Все поставляемые (используемые для организации питания) пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья, должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности) не менее 50% от установленного предприятием-изготовителем срока годности, для особо скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) – не менее 30% от установленного предприятием-изготовителем срока годности. Упаковка продукции должна быть изготовлена из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора для организации питания в образовательных учреждениях и иметь соответствующую маркировку, должна быть удобна для использования.
Для организации питания должна использоваться преимущественно продукция высокой пищевой и биологической ценности, обогащенная витаминами и микронутриентами; поставляемые продукты должны быть качественными и безопасными, что подтверждается сертификатами соответствия, декларациями соответствия, ветеринарными свидетельствами на продукты животного происхождения, удостоверениями качества и безопасности пищевых продуктов, материалов и изделий, протоколами испытаний об отсутствии ГМО, гигиеническими сертификатами и заключениям, карантинными свидетельствами, а также иными документами, предусмотренными Законодательством РФ.
Не допускается использование продукции, содержащей генно-модифицированные организмы (ГМО), на используемые продукты питания в установленном порядке предоставляются протоколы исследования пищевой продукции на отсутствие содержания ГМО в соответствии с ГОСТ 52174-2003.
Исполнитель должен гарантировать, что качество приготовляемого готового питания соответствует действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией. Кулинарная обработка продуктов должна проводиться в соответствии с утвержденной нормативно-технологической документацией. Для обеспечения контроля качества готовой пищи проводится снятие пробы по органолептическим показателям, в целях контроля за доброкачественностью и безопасностью приготовленной пищи отбирается суточная проба от каждой партии приготовленных блюд.
Услуги должны соответствовать требованиям эстетичности (внешний вид обслуживающего персонала, сервировка стола, оформление и подача готовых блюд и т.д.)

Требования к качеству, характеристикам оказываемых услуг:

Исполнитель должен предложить весь комплекс услуг, необходимый для организации горячего питания, а именно: подбор надежных поставщиков, закупка высококачественных продуктов питания в требуемых объемах, организация питания, в том числе приготовление рационов питания, обеспечение транспортной доставки сырья и готовой продукции с выполнением всех санитарно-гигиенических норм и правил, а также соблюдение нижеперечисленных норм и правил:
	Федеральный законом от 2 января 2000 г. N 29-ФЗ "О качестве и безопасности пищевых продуктов" с изменениями и дополнениями;
	Федеральный законом от 30 марта 1999 г. N 52-ФЗ "О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения" с изменениями и дополнениями;
	Приказ Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 20 мая 2005г.N402 "О личной медицинской книжке и санитарном паспорте" с изменениями и дополнениями;
	Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 8 ноября 2001 г. N 31 "О введении в действие санитарных правил" с изменениями и дополнениями;
	Закон Российской Федерации "О защите прав потребителей" от 07.02.1992 № 2300-I;
	Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 14 ноября 2001 г. N 36 "О введении в действие санитарных правил" с изменениями и дополнениями;
	Правила оказания услуг общественного питания (утв. постановлением Правительства РФ от 18.08.1997 № 1036, с изменениями и дополнениями от 21 мая 2001 г., 10 мая 2007 г., 21 августа, 4 октября 2012 г.;
	Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 19.01.2005 № 2 "Об усилении надзора за напитками, содержащими тонизирующие компоненты";
	СанПиН,2.3.2.1290-03 "Гигиенические требования к организации производства и оборота биологически активных добавок к пище (БАД)";
	Постановление Правительства РФ от 1 декабря 2009 г. № 982 "Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подтверждение соответствия которой осуществляется в форме принятия декларации о соответствии" с изменениями и дополнениями;
	Постановление Правительства РФ от 05.10.1999 № 1119 "О мерах по профилактике заболеваний, связанных с дефицитом йода";
	Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 02.06.2008 № 33 "О производстве и обороте мяса птицы";
	Приказ Минздравсоцразвития России от 12.04.2011 №302н "Об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка проведения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда".
	Письмо руководителя Роспотребнадзора от 25.01.2006 № 0100/626-06-32 "О дезинфицирующих средствах";
	Национальный стандарт РФ ГОСТ Р51074-2003 "Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования";
	"Сборник технологических нормативов. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания", Минторг РФ, 1996;
	Иные нормативные акты, связанные с оказанием услуги.

Дополнительные требования:
Предоставление по запросу представителя Заказчика всей необходимой информации, связанной с оказанием услуг.

Требования к безопасности:
- наличие всех необходимых лицензий на виды деятельности, связанные с выполнением государственного контракта;
- наличие полиса страхования пассажиров от несчастных случаев;
- наличие полиса ОСАГО на автотранспорт;
- наличие собственной ремонтной базы, сертифицированной РОСТЕСТ-ом или договоров на техническое обслуживание автотранспорта с официальными дилерами (сертификат соответствия РОСТЕСТ);
- наличие круглосуточной диспетчерской службы;
- наличие сертификата соответствия РОСТЕСТ на пассажирские перевозки;
- автобусы должны быть оснащены кондиционером;
- автотранспорт должен быть укомплектован необходимыми вспомогательными средствами: огнетушителем, аварийным знаком, аптечкой с медикаментами, ремнями безопасности.
- автотранспорт должен подаваться в чистом виде с чистым салоном, с отсутствием запахов горюче-смазочных материалов, сигаретного дыма, иных неприятных запахов в салоне.

Требования к результатам работ и иные показатели, связанные с определением соответствия выполняемых работ потребностям заказчика:
Пассажирские перевозки туристическими автобусами Mercedes-Benz, (или эквивалент),

- автотранспорт должен находиться в технически исправном состоянии, подтверждается талоном технического осмотра, а так же оснащены в установленном порядке тахографами и аппаратурой спутниковой навигации ГЛОНАСС или ГЛОНАСС/GPS ;
- соответствие требованиям санитарно-технических норм непосредственно перед выездом к Заказчику;
- к управлению транспортным средством допускаются лица, имеющие удостоверение на право управления данной категорией транспортных средств и опытом вождения не менее 5-ти лет;
- предоставить двух водителей;

Требования к функциональным характеристикам:
- количество мест - не менее количества, указанного в ТЗ (спортсмены и административно-тренерский персонал);
-комфортабельные кресла с регулировкой наклона, состояние обивки кресел – соответствующее туристическому классу;
- наличие багажного отсека для перевозки багажа и спортинвентаря;
- все автотранспортные средства должны соответствовать экологическому классу не ниже ЕВРО-3.
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